
アミロース含量を一般の粳米よりも低くし、コシヒカリより粘りを強くした

ミルキークイーン、ミルキープリンセスミルキークイーン、ミルキープリンセス
Low Low amyloseamylose Rice Cultivar “MilkyRice Cultivar “Milky‐‐queen” and “Milkyqueen” and “Milky‐‐princes” princes” 
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低アミロース米品種はでんぷんの一種の
アミロースの含量をコシヒカリの３／５程
度に下げ、炊飯米の粘りを高めた品種で
す。
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ミルキープリンセスはミルキークイーン同様
にご飯のつや、粘りが優れる上に、ミル
キークイーンの倒れやすさなどが改良され

ミルキークイーンはコシヒカリよりも粘り
が強く、美味しいと評価されます。

ミルキークイーンやミルキープリンセス
の玄米は白く濁るのが特徴です。

キークイーンの倒れやすさなどが改良され
ています。

が強く、美味しいと評価されます。
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