
図1 Candida shehatae 839-1-1株 
の生育形態(A)及び光学顕微鏡写真(B) 

図2 CaCCO法処理稲わら（A)及びリン酸水熱処理稲わら（B)を用いた同時糖化発酵 
 各前処理稲わらを用いて、35℃で同時糖化発酵を行い、エタノール生産量を経時的に測定した。 
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CaCCO法処理稲わらの同時糖化発酵 (35℃)
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リン酸水熱処理稲わらの同時糖化発酵 (35℃)
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C051 稲わら由来糖化液の発酵に適する酵母株の探索 

酵母株ライブラリー 

C6糖発酵性・C5糖発酵性・高温耐性 
を有する839-1-1株を検索（図1） 

Candida shehataeと同定 

CaCCO法処理稲わら等の同時糖化発酵 
の適性の確認（図2) 
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