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	I-(1)　食品素材のナノスケール加工基盤技術の開発（リーダー：中嶋光敏）
	I-(1)-1　ナノスケール加工の臼式製粉技術による穀類等の低温超微粉砕化技術の開発（担当：北村義明）
	I-(1)-2　ジェットミル等による食品素材からの微粉体素材の製造技術の開発（担当：岡留博司）
	I-(1)-3　ナノスケール加工による水産物の品質保持・加工特性改善技術の開発（担当：村田裕子）
	I-(1)-4　抗酸化ナノ食品素材の製造技術の開発（担当：中嶋光敏）
	I-(1)-5　ナノスケールチャネルの製作と微細空間特性の解明（担当：小林功）


