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	II-(2)　 ナノテクノロジーによる食品素材の新機能解明（リーダー：中西友子）
	目的
	研究内容
	II-(2)-1　水動態のナノスケールイメージング技術の開発と食品素材の機能発現機構の解明（担当：中西友子）
	II-(2)-2　エバネッセント光による水のナノスケール構造解析手法の開発（担当：阿部英幸）
	II-(2)-3　ナノスケール食品素材評価のための量子ナノドット増強テラヘルツ分光法の開発（担当：田畑仁）



